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Prevencion, control y gestion
como claves para crear un ecosistema efectivo
para minimizar riesgos alimentarios

info@azti.es | www.azti.es

Jueves, 5 noviembre 2020 .:. 10:00 a 11:30

10:00 - 10:10

10:10 - 10:30

10:30 - 10:50

10:50 - 11:10

11:10 - 11:30

Bienvenida
Felix Amarita. AZTI
Coordinador del area de Calidad, Seguridad e ldentidad Alimentaria

Bacteriofagos para el biocontrol de patégenos alimentarios
Dra. Pilar Garcia. CSIC
Jefe Dpto. de Tecnologia y Biotecnologia de Productos Lacteos

Test de desafio/Challenge test: cuando, por qué y como
Miguel Romeo. AZTI
Investigador del &rea de Calidad, Seguridad e Identidad Alimentaria

Los Biofilms, el enemigo invisible de la industria
alimentaria

Irene Ylla-ITRAM

R&D Technical Manager

PREGUNTAS y cierre

Sponsors:

si[0'S°7 iTram

HIGIENE

. T
h F )
) = A
amw-aL DuaL ¥ i DHwaL f n
| r; ! ‘ o i
- o wow | i



