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MASTERCLASS online
VISION 360° EN SEGURIDAD ALIMENTARIA

Prevencion, control y gestion
como claves para crear un ecosistema efectivo
para minimizar riesgos alimentarios

info@azti.es | www.azti.es

Miércoles, 4 noviembre 2020 .:. 10:00 a 11:30

10:00 - 10:10

10:10 - 10:30

10:30 - 10:50

10:50 - 11:10

11:10 - 11:30

Bienvenida
Amaia Lasagabaster. AZTI
Investigadora del area de Calidad, Seguridad e ldentidad Alimentaria

Alertas alimentarias y sus consecuencias: el caso de la
Listeria

Amaia de Arifio. ELIKA Fundazioa

Responsable de Riesgos Alimentarios

Deteccidn, control y eliminacién de Listeria
monocytogenes en la industria alimentaria

Dr. Jose Juan Rodriguez. UAB

Catedrético de Universidad.

Departamento de Ciencia Animal y de los Alimentos. Area de
Nutricion y Bromatologia

STOP Listeria! Méas alla del autocontrol
Irene Mir. BIOSER
Especialista técnico y de aplicaciones de la tecnologia

PREGUNTAS y cierre
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