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(profil nutrizionala,

/! Neurri ez suntsitzaileak.
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ura gehituta duen, bizitza /' Produktuen kalitatearen
baliagarria....) aldakortasunaren kontrola
hobetzea.
- Optimizaciéon de proceso /! Urritzeak eta galerak murriztea.

(erreologiako parametroak,

/ Kalitatearen estandarizazioa.
tenperatura, hezetasuna...)

/ Trazabilitatearen hobekuntza.

/ Ustekabeei aurrea hartzea
(preskriptiboa).

Kontsulta gaitzazu elikadura prozesuan/produktuan duzun beharrari buruz. Ziur lagun zaitzakegula.
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] CREACION DE GENERAR INFORMACION
— CAPTURAR DATOS A\ REGISTROS PRESCRIPTIVA QUE
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) " Mejora del control de variabilidad.
- Optimizacién de proceso de la calidad de los productos.
(Parametros de reologia, /! Reduccién de mermas y pérdidas.

temperatura, humedad...)

/| Estandarizacion de la calidad.
" Mejora de la trazabilidad.

v Anticipacién a imprevistos
(prescriptivo).

Consultanos tu necesidad de tu proceso/producto alimentario. Seguro que podemos ayudarte.
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