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Programa

Gastronomia 4.0

Organo / Entidad emisor/a

Dpto. Promocién Econdmica, Medio Rural y Equilibrio Territorial

Objeto

Impulsar la transformacion de la empresa guipuzcoana perteneciente a la cadena de valor de
la gastronomia, potenciando el uso de las nuevas tecnologias y la innovacién integral
(producto, servicios, gestidn, procesos, industrializacion, etc.) en sus empresas, anticipando
su impacto y definiendo nuevos modelos de negocio y de gestion, e impulsando el relevo
generacional en el sector y su liderazgo a nivel internacional.

El impulso de la industrializacion y la transformacidn digital del sector de la gastronomia en
Gipuzkoa pretende provocar cambios en la industria de componentes y del hogar, asi como
evolucionar los modelos de negocio existentes en la restauracién y servicios complementarios
e identificar otros nuevos desde el aprovechamiento de las posibilidades que la tecnologia
ofrece.

Tipo de proyecto

Innovacién

Beneficiarios

a. Empresas que desarrollan su actividad, dentro del «Ecosistema Gastrondmico» de
Gipuzkoa, tanto en la actividad de restauracidn, en particular en la alta cocina, como en
otros agentes a lo largo de la cadena de valor que comienza en los productores, la
industria alimentaria transformadora de los productos, la industria de equipos
profesionales para el sector, la industria de componentes, asi como otras actividades
conexas al mismo, como la formacidn o los servicios especializados.

En el caso de proyectos en colaboracidn, del conjunto de empresas que participen en el
proyecto Unicamente serdn objeto de subvencion la parte correspondiente a las
empresas que desarrollen su actividad en Gipuzkoa.

b. Entidades sin animo de lucro con implantacion en la CAPV y que lideren actuaciones
susceptibles de contribuir a los fines de este programa.
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A estas subvenciones podran presentarse proyectos impulsados por empresas de manera
individual o por un conjunto de entidades, en cuyo caso una ejercerd de lider de todas ellas y
serd la responsable de la solicitud.

Modalidad de participacion

En cooperacién

Modalidad de ayuda

Subvencion

Presupuesto de la convocatoria
360.000 €

Gastos subvencionables

Los costes subvencionables del personal interno de las empresas, salvo en el apartado
relativo al desarrollo de nuevos productos, no podran superar el 25 % del total del proyecto.
Las entidades sin animo de lucro que participen en el programa no tendran esta limitacidn.

Gastos del personal: si se trata de personal interno se valorara al coste real para la empresa,
considerandose elegibles hasta un valor maximo de 40 euros/hora.

Subcontrataciones: no tendrd la consideracion de gasto elegible el IVA repercutido en
factura.

No se tendrdn en consideracidon los gastos correspondientes a entidades vinculadas con la
solicitante, salvo que:

- Se trate de la Unidad de 1+D empresarial vinculada a la empresa; o

- Se realice de acuerdo con las condiciones normales de mercado; y

- Se obtenga la previa autorizacién del departamento.

Financiacién
- Empresas: las subvenciones maximas a aplicar serdn del 30 % en el caso de gastos
internos de personal y del 50 % en los gastos externos y subcontrataciones. En el caso de
pymes estos porcentajes seran un 10 % superior.
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- Entidades sin animo de lucro: la subvencidn sera del 80 % de los costes. Si la puntuacién
obtenida supera los 70 puntos, sera del 100 % de los costes.

Subvencion mdaxima por proyecto y afio serd de 40.000 €; en el caso de proyectos en
colaboracion el maximo aplicable podra ascender a 50.000 €.

Duracion de los proyectos

Inicio: a partir del 01/01/2018.
Fin: antes del 30/09/2019. El proyecto debera ser justificado antes del 30/09/2019.

Informacion adicional

Actuaciones objeto de subvencién

Los proyectos deberan estar directamente relacionados con la innovacion, la generacion de
nueva actividad econdmica, la diversificacion de productos y/o servicios y las necesidades de
transformacion empresarial para incorporar las tecnologias digitales al sector. Podran
incluirse como proyectos subvencionables los relacionados con:

- Potenciar la transformacién digital de los negocios de restauracion y servicios
complementarios.

- Desarrollar el conocimiento en torno a la gastronomia digital y a nuevos modelos de
gestion.

- Asegurar la socializaciéon de dicho conocimiento en el sector.

- Sensibilizar y coadyuvar en el proceso de evolucién.

- Potenciar la identificacion de nuevas demandas de los usuarios profesionales y la
evolucioén de las soluciones de la industria en manipulacién, elaboracién y conservacion
de los alimentos.

- Promover nuevas soluciones y negocios relacionados con la gastronomia desde la
aplicacién de la tecnologia.

- Generacién de empleo.

- Diversificacién y/o desarrollo de nuevos catadlogos de producto y/o servicios de las
empresas.

- Ayudas al emprendimiento y creacidon de nuevas empresas y/o al desarrollo de nuevos
modelos de negocio en el dmbito de la gastronomia digital e industrial.

- Incorporacién de tecnologias digitales con objeto de promover la sostenibilidad del sector
de la gastronomia.

- Organizacién de actividades de dinamizacién en el ambito de la gastronomia digital e
industrial.

- Proyectos piloto y de demostracién, incorporando procesos de cocreacion que involucren
a personas usuarias y clientela como agentes activos de la empresas, y que contribuyan a
mejorar el conocimiento de las tecnologias implicadas en la Gastronomia y facilitar su
difusion.
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- Formacidn especifica en torno a las tecnologias relacionadas con la gastronomia,
desarrollo de acciones tales como jornadas de networking, eventos, talleres, etc., que
supongan una mayor concienciacion y sensibilizacién en este ambito.

- Prospeccién internacional para mejorar el conocimiento del sector, acciones de
acercamiento, directas e inversas, a entidades de referencia.

- Cualesquiera otros que contribuyan a un acercamiento efectivo de la empresa
guipuzcoana a este sector de actividad.

En el caso de las entidades sin animo de lucro en su participacion en el programa, la entidad
deberd jugar un papel de coordinador o facilitador en el proyecto.

A tener en cuenta

- No se tendran en cuenta aquellos proyectos que presenten carencias relevantes en su
definicidn (claridad de la exposicién) o en los que se detecte falsedad en alguno de los
datos aportados con intencién de obtener una puntuacion que de otra forma no le
corresponderia, sin perjuicio de las actuaciones de responsabilidad que pudieran
determinarse por ello.

- Los proyectos no seran discriminatorios por razéon de sexo y deberdn procurar la
eliminacion de roles y estereotipos en funcién del sexo.

- En el caso de desarrollo de nuevos productos, para que puedan ser subvencionables las
entidades solicitantes adoptardn el compromiso de gue el proyecto, a la fecha de su total
justificacion, se encuentre en una fase avanzada de desarrollo verificable.

- Estas subvenciones estan sujetas al Reglamento (UE) n.2 1407/2013 de la comisién, de
18 de diciembre de 2013, relativo a la aplicacién de los articulos 107 y 108 del Tratado de
Funcionamiento de la Unién Europea a las ayudas de minimis (DOUE, L n.2 352, de
24/12/2013).

Segun lo establecido por la Unién Europea, la ayuda total de minimis concedida a una
Unica empresa no debera exceder de 200.000 euros en el ejercicio fiscal
correspondiente y durante los dos ejercicios fiscales anteriores.

Criterios de evaluacion

Perfil de las entidades solicitantes: hasta 30 puntos. Se tomard en consideracion las
caracteristicas objetivas de la entidad, tales como:
- Tamafio: 10 puntos, puntuandose de forma decreciente de menor tamafo a mayor.
- Actividad: 10 puntos, siendo la actividad de gastronomia la mejor valorada, seguida de las
empresas pertenecientes a su cadena de valor.
- Perfil innovador: 5 puntos.
- Integracién de la perspectiva de género dentro de la organizacién: 5 puntos, para lo que
se tomara en consideracién el porcentaje de mujeres en puestos de responsabilidad.

Caracteristicas del proyecto: hasta 40 puntos. Se tendran en consideracion:
- La calidad técnica de la propuesta: 10 puntos.
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- Alcance y presupuesto: 10 puntos.

- numero de entidades implicadas: 3 puntos.

- Situacién de mercado del posible nuevo producto, la oportunidad y perspectivas del
lanzamiento comercial del mismo: 5 puntos.

- Caracteristicas tecnoldgicas u otras que diferencien al proyecto: 5 puntos.

- Coherencia del equipo de trabajo y de las tareas a desarrollar: 5 puntos.

- Integracion de la perspectiva de género dentro del proyecto: 2 puntos.

Capacidad tractora del proyecto: hasta 20 puntos. Se tendrdn en consideracién, siempre que
estén debidamente justificadas y sean coherentes con la propia trayectoria de la entidad:
- Las expectativas en términos de generacidn de rentabilidad, valor anadido y creacion de
empleo: 15 puntos.
- El nivel de colaboracidon con agentes y empresas del ecosistema de innovacién de
Gipuzkoa: 5 puntos.

Otras: hasta 10 puntos. Se tendrdn en consideracion:
- Laclaridad, concrecién, nivel de detalle y veracidad de la informacién aportada: 5 puntos.
- La integracién en la estrategia de empresa de medidas que favorezcan la igualdad de
oportunidades entre mujeres y hombres y la utilizacidon del euskera, lo que habra de
acreditarse mediante certificados emitidos por entidad competente o mediante el
documento del Plan correspondiente y de evidencias de su implantacién: 5 puntos.

No se concederan ayudas a los proyectos que obtengan una puntuacién inferior al 50 % de la
puntuacion maxima total.

Compatibilidad

Estas subvenciones seran incompatibles con otras obtenidas de la Diputacion Foral de
Gipuzkoa para la misma finalidad; y compatibles con otras subvenciones, ayudas, ingresos o
recursos para la misma finalidad, procedentes de cualesquiera otras administraciones o entes
publicos o privados, estatales, de la Unidn Europea o de organismos internacionales, siempre
gue no se rebase el coste de la actuacidn subvencionada y sin perjuicio de lo que al respecto
pudiera establecer la normativa reguladora de las otras subvenciones concurrentes.

Documentacion a presentar

A través del «Portal de subvenciones» se accedera a la solicitud, que ademas de los datos
identificativos de la entidad solicitante, incluye la declaracion responsable.

A la solicitud debera adjuntarse:
a. Cuestionario para la valoracion del proyecto. En el mismo, se requerird diversa
informacidn sobre el proyecto, desde un punto de vista técnico y de mercado, asi como
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de la propia empresa, evolucion reciente y prevista, que permitird evaluar el potencial
de traccion del proyecto empresarial.

Cronograma de las actividades del proyecto para el que se solicita la subvencién: con
indicacion de las fechas establecidas para cada una de ellas, y sus costes.

Presupuesto desglosado segun formato estandar.

Descripcion ampliada del proyecto de un maximo de 10 paginas. Su presentacidn es
opcional y en el formato que la empresa considere oportuno.

En su caso, extracto del documento de gestidn, plan estratégico, diagnostico de
competitividad o analisis en el que se incluya la recomendacidn de acometer el
proyecto presentado.

En su caso, certificaciones de calidad que posea la entidad solicitante.

En su caso, certificados emitidos por entidades competentes en materia de igualdad
de género y/o euskera, o planes correspondientes junto con evidencias de su
implantacion.

Certificados de estar al corriente con Hacienda y con la Seguridad Social. No es
necesario adjuntarlos si en la solicitud se ha dado consentimiento para que el
departamento gestor de la subvencion recabe directamente los referidos datos de las
administraciones competentes para emitirlos.

En el caso de proyectos impulsados por un conjunto de entidades, la que actue de lider de
todas ellas serd la responsable de la solicitud, en la que deberd hacerse constar los
compromisos econémicos y de ejecucidn que asume cada participante en el proyecto.
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